


OPORTUNIDADES

Espaço para apresentação de 20”, distribuição de 

material de PDV e networking com os principais 

canais da região.

Logomarca em todos os 

materiais de 

comunicação do evento

Participação de 02 

pessoas/fabricante* 

no dia do evento

*custos com aéreo e hospedagem incluso nas cotas

07 de maio

04 de junho

06 de agosto

07 de março

08 de agosto

10 de outubro

07 de novembro

LOCALDATA/MÊS

04 de abril

11 de abril

Belo Horizonte

Curitiba

Fortaleza

Campinas

Salvador

Joinville

Uberlândia

Ribeirão Preto

Rio de Janeiro

08 de outubro Florianópolis



Praça Salvador

Opções de espaços:



Espaços Visitados

• Alfredo’ro

• Amado

• Barravento

• Coco Bambu

• Lafayette

• Lotti

• Omí

• Orí

• Puxadinho

• Soho

• Santiago



Barravento

https://restaurantebarravento.com.br/bv/

Av. Oceânica, 814 - Barra, Salvador – BA

• Gastronomia: Mesa de frios + Bolinhos de bacalhau, risotinho de queijo de 

brie, escondidinhos de carne de sol, camarão empanados com agridoce de 

abacaxi 

• Sobremesa: Sorvete, Torta de prestígio e torta de tapioca

• Bebidas sem álcool: Água com ou sem gás, Refrigerante e Suco

• Bebidas com álcool: Cerveja e Caipiroska

Capacidade sentados: Área Auditório 80 pax / Área Coquetel 80 pax

Equipamentos: contratar tudo

Estacionamento para 4h: R$ 20 

Área exclusiva para evento

https://restaurantebarravento.com.br/bv/


Barravento

TOUR VIRTUAL: https://barravento.vtour360.com.br/

https://barravento.vtour360.com.br/


Lafayette

https://www.instagram.com/restaurantelafayette/

Av. Lafayete Coutinho, 1010 - Comercio, Salvador - BA, 40060-070

• Welcome Drink (escolher 4 opções): Steak tartar com brioche, Pastel de palmito e camarão, Pastel de 

queijo, Casquinha de Siri, Pãozinho delícia com rosbife, Tartar de salmão com pão de fermentação 

natural, Rolinho de carne de sol, Arancini ao molho de ragu de cupim, Bolinho dourado de mandioca 

com camarão, Pizzeta de cogumelos com gorgonzola, Pizzeta de gorgonzola com amêndoas, Pizzeta

marguerita, Mini Empratados (escolha 4 opções) Mini ceviche de peixe branco com hortelã e manga, 

Salada multigrãos com mini legumes e camarões ao vapor, Nhoque de queijo brie com nozes, Filé ao 

molho escuro com risoto de parmesão, Bobó de camarão com mandioquinha palha, Atum selado com 

purê de batata e wasabi, Bacalhau à Brás com mandioquinha palha

• Sobremesa (Escolher 1 opção): Torta da vovó ou banoffee

• Bebidas sem álcool: Água, refrigerante, suco (abacaxi com hortelã e laranja), água de coco e café, 

cerveja sem álcool

• Bebidas: Cerveja, Caipiroska (03 frutas da estação)

Capacidade total da casa: 150 s/ superior (formato rotativo) – todas sentadas: 120

Varanda: 35 sentados / Coquetel: 50 - Não tem bistrô (área descoberta)

Deck Inferior - sentado: 70 (restaurante) 

Equipamentos: necessário contratação

Vallet Bahia Marina: R$ 28 4hrs

Casa exclusiva para evento

https://www.instagram.com/restaurantelafayette/


Lafayette



Lafayette



Puxadinho

https://www.instagram.com/puxadinhorestaurante/

Rua Guillard Muniz, 650 - Pituba, Salvador - BA, 41810-110

• Welcome Drink/Coquetel: Ceviche de Caju e Milho; Harumaki de Marisco; 

Mini Burguer de costela com calabresa. Taco de Moela; Croquete de Pato. 

MESA DE ANTEPASTOS

• Sobremesa: Memória: Sorvete de Coco verde, Cocada de Forno, Abacaxi 

Flambado e Tuile de Pé de Moleque. Sea Búlgara fosse um drink: Torta 

Bulgara, Mousse de Chocolate, Licor de Doce de Leite, Gel de Frutas 

Vermelhas, Crocante de Chocolate e Sorvete de Doce de Leite.

• Bebidas sem álcool: Água com ou sem gás, Refrigerante e Suco (2 tipos)

• Bebidas com álcool: Cerveja (Heineken).

Capacidade total: 150 sentadas/ 200 considerando mezanino total

Equipamentos: necessário locação

Estacionamento: R$ 20 

Casa exclusiva para evento

https://www.instagram.com/puxadinhorestaurante/


Puxadinho



Orçamento Geral | 2024

Puxadinho

Investimento:

R$ 76K

Barravento

Investimento:

R$ 52k

Lafayette

Investimento:

R$ 73k



Contato:

isabella.tavares@agis.com.br

(19) 3456-4610

OBRIGADA.

mailto:isabella.tavares@agis.com.br

